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APERITIVI

APERITIVO SIMPLE € 8,00

Una bevanda o un cocktcti|, o|ive, crostini e vari

APERI-TAPAS € 15,00

5 tipi di tapas (bevanda o cocktail escluso)

APERICENA € 25,00

7 mini degustazioni dello chef e una bottig|ic1 omaggio ogni 2 persone

TAGLIERI

TAGLIERE IBERICO € 20,00

Prosciutto cotto di suino Iberico, salame Chorizo, Pata Negra e crostini con
acciughe

TAGLIERE SALUMI € 15,00

Misto di salumi del territorio

TAGLIERE FORMAGGI € 15,00
Misto di formaggi del territorio

TAGLIERE MISTO € 20,00

Misto di formaggi e salumi del territorio accompagnati da composte di frutta e
miele

TAGLIERE MONO SALUME € 10,00
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[ PIATTI FREDDI

BURRATA E ACCIUGHE € 14,00
CULATTA E BUFALA € 14,00
PROSCIUTTO PATA NEGRA AL COLTELLO € 14,00
TARTARE DI FASSONA € 15,00
ROAST BEEF CON RUCOLA E GRANA € 14,00
CARNE SALADA DI MANZO CON CASTELMAGNO € 14,00
CARPACCIO DI MANZO CON PESTO DI MENTA € 14,00
CRUDITE’ DI MARE € 35,00

(ostrica,gambero rosso,gambero viola,tartare, carpaccio dentice e fasolari)

OSTRICHE GILLARDEAU € 7,00 CAD.
TARTARE DI SCAMPO SU JULIENNE DI ZUCCHINE € 18,00

I CLASSICI ITALTANI

PASTA TRICOLORE € 10,00

(olio, pomodoro, aglio, basilico e formaggio)

AGLIO OLIO E PEPERONCINO € 10,00
PASTA ALLA PUTTANESCA € 12,00
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LE NOSTRE PASTE FRESCHE

TAGLIATELLE AL RAGU” € 16,00

(LEPRE/CAPRIOLO/CERVO/CINGHIALE)

SCRIGNO ALLA CARBONARA € 16,00

SU GUANCIALE E LARDO DI VARZI

BAULETTO STRACOTTO E BAROLO € 17,00
PACCHERI GORGONZOLA E ZAFFERANO € 16,00
PACCHERI AL SUGO DI NOCI € 14,00
RAVIOLI AL BRANZINO € 16,00

SPAGHETTT IN BISQUE DI GAMBERO € 20,00

(BISQUE DI GAMBERO, OLIVE, CAPPERI E ACCIUGHE)

TAGLIOLINI BURRO ACCIUGA E BURRATA € 16,00

CARNAROLI

(30 MINUTI DI ATTESA)

AL NEBBIOLO CON BLU DI CAPRA € 14,00
ALLA TROTA SALMONATA € 18,00
ALLA BARBERA E SALSICCIA € 14,00

ALLA MILANESE CON MIDOLLO € 16,00
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LE CARNI IN C.B.T.

(COTTURA LENTA A BASSA TEMPERATURA)

COSTINE DI MAIALE € 18,00
PULLED BEEF DI MANZO AL PASCOLO € 20,00
MENU’ CBT MIX € 35,00

(CON CONTORNO INCLUSO)

LA BRACERTIA

AGNELLO € 20,00

COSTATE DI MANZO LIBERO IN ALPEGGIO € 7,00 awvermo

COSTATA O FIORENTINA DI CARNE GALIXIANA JDC € 7,00 awermo

HAMBURGER 200 ak € 15,00

(ANCHE IN PANINO)

FILETTO ALLE ERBE AROMATICHE € 20,00
FILETTO GALIXIANA € 35,00
TOMAHAWK DI MANZO PRUSSIANO € 6,00 auverro
TAGLIATA DI MANZO ANGUS E WAGYU € 25,00

GRILL MIX € 25,00
STINCO IN FORNO € 15,00

(20 MINUTI DI ATTESA)




af»
Wy,
CAFT"]

HOSTARIA

-7 3
“ N
& AW, o

» U
boY?®

MENU" PADELLE DEL GUSTO

MENU’ A BASE DI MAIALE

COMPOSTA DA SCRIGNO ALLA CARBONARA SU LARDO E GUANCIALE ACCOMPAGNATO DA DUE COSTE LUNGHE
DI MAIALE IBERICO COTTO IN CBT.

€ 30,00

MENU" A BASE DI MANZO

COMPOSTA DA BAULETTO DI STRACOTTO E BAROLO ACCOMPAGNATO DAL PULLED BEEF DI CARNE
D’ALPEGGIO IN CBT. E SUO FONDO DI COTTURA

€ 30,00

IL MARE CALDO

DENTICE PIASTRATO € 20,00

CON SAPORI MEDITERRANEI E AGRUMI

TRANCIO DI RICCIOLA € 20,00

CON POMODORINT AROMATIZZATI ALLA MENTA

POLIPETTI ATLANTICI ALLA MEDITERRANEA € 20,00

CON OLIVE TAGGIASCHE

IL FRITTO FRESCO € 22,00

CON VERDURE IN TEMPURA INCLUSE




